
Menu de l’Auberge 
36€


( disponible à la carte, Entrée 14€, Plat 22€, Fromage ou Dessert 11€ )  

Oeuf basse température, crémeux de chou-fleur cru et cuit, huile de noix

 et jambon ibérique bellota 


Gravlax de saumon à l’aneth, mayonnaise au yuzu et focaccia   


Terrine de légumes, chips de pain, mousse de chèvre et sauce ravigote

 

Côte de cochon braisée, millefeuille de pommes de terre et sabayon moutarde à 
l’ancienne 


Dos de cabillaud rôti à l’huile de vanille et petits pois carottes au romarin    


Filet de poulet jaune, ratatouille croquante, quinoa et jus de volaille à la sarriette 

 


Le plateau de fromages du Mesnil ( supplément de 6€ ) 


Nougat glacé et sorbet fruits rouges      


Entremet framboise, insert litchi et rose 


Menu Déjeuner 
29€


Du lundi au vendredi sauf jours féries 

Une Entrée et un Plat ou un Plat et un Dessert dans le menu de l'Auberge


Menu Enfant 

Plat 15€, Plat Dessert 18€, Entrée Plat Dessert 22€


Toutes nos viandes sont d'origine française 



Menu Prieure 
54€


( disponible à la carte, Entrée 22€, Plat 31€, Fromage ou Dessert 11€ )  

Ravioles de Foie gras et Homard, émulsion de crustacés au sel fou 


Magret de canard fumé au sel de salish et lentilles du Vexin 


Risotto de langoustines, champignons, ciboulette, émulsion à l’huile de 
truffes et piment d’espelette 


Filet de Boeuf poêlé, pointes d’asperge et sa duxelle à l’échalote, jus corsé 
et vieux parmesan 


Noisette de bar rôtie, polenta et céleri, praliné de cacahuètes grillées aux 
algues et fond de veau réduit 


Le plateau de fromages du Mesnil ( supplément de 6€ ) 


Dessert du Prieuré 

( biscuit cacahuète, appareil vanille, insert praliné et coque chocolat )  

Macaron chocolat, poivre de Timut et sorbet chocolat   


Menu Découverte 

48€


Le Chef vous propose, de panacher les deux Menus, en choisissant une 
entrée dans un des deux menus, le plat dans l’autre, et un dessert au 

choix. 

Menu Végétarien, n’hésitez pas à demander au personnel de salle  

Menu Inspiration 

62€


Laissez vous guider par le chef avec un menu en 5 plats.

Le menu doit être choisi pour l’ensemble de la table  




