
Menu de l’Auberge 
37€


Egalement disponible à la carte, Entrée 14€, Plat 22€, Dessert 11€ 

Oeuf parfait, crème de roquette à l’ail, foccacia au pistou, noix de cajou et vinaigre 
de Banyuls 


Cannellonis de betterave au chèvre de la ferme Gaec des Sablons, haddock et 
crémeux d’oeuf dur    


Pâté en croûte, crème de pain brulé et chutney d’échalotes  


Saumon poêlé, rosé à coeur, lait ribot, caviar d’aubergines aux aromates et tuile de 
parmesan  


Poulet confit à la graisse de canard, écrasé de pommes de terre, sauce sésame et 
soja


Cochon rôti, tomates et carottes au romarin, jus de cuisson & soubressade séchée

 


Le plateau de fromages du Mesnil


( supplément de 7€, 2€ à la place du dessert ) 

Tarte citron meringuée, sablé au thé matcha 


Brownies, crémeux chocolat & sorbet     


Menu Déjeuner 
29€


Du lundi au vendredi sauf jours fériés 

Une Entrée et un Plat ou un Plat et un Dessert dans le menu de l'Auberge


Menu Enfant  

Plat 15€, Plat Dessert 18€, Entrée Plat Dessert 22€


Toutes nos viandes bovines, nos viandes de porc et nos volailles sont d'origine française 



Menu Prieuré 
54€


Egalement disponible à la carte, Entrée 22€, Plat 31€, dessert 11€ 

Terrine de foie gras au naturel, confiture de tomates vertes 


Tartare de crustacés au raifort, bisque de homard et tuile de riz  


Risotto de langoustines, champignons, ciboulette, émulsion à l’huile de truffes et 
piment d’espelette 


Filet de Boeuf poêlé, asperges, poudre de morilles,

 jus corsé et pickles de graines de moutarde 




 


Le plateau de fromages du Mesnil




( supplément de 7€, 2€ à la place du dessert ) 

Dessert du Prieuré 

( biscuit cacahuète, mousse chocolat, insert cacahuète )  

Le café, biscuit spéculos, mousse café & glace vanille  


Menu Découverte 

48€


Le Chef vous propose, de panacher les deux Menus, en choisissant une 
entrée dans un des deux menus, le plat dans l’autre, et un dessert au choix. 

Menu Végétarien, n’hésitez pas à demander au personnel de salle  

Menu Inspiration 

63€


Laissez vous guider par le chef avec un menu en 5 plats.

Le menu doit être choisi pour l’ensemble de la table  




